
L A  T U A  C A R R I E R A  N E L L A  G D O :

Academy gratuita e un contratto di apprendistato di I livello attivo dal primo giorno. 
Riceverai lo stipendio per l'intero percorso, alternando lo studio in aula alla pratica in
azienda. L'occasione perfetta per imparare venendo già considerato un professionista.

Come Banconista reparti freschi nella GDO potrai lavorare all’interno di punti vendita
specializzandoti nei reparti gastronomia e macelleria della grande distribuzione gestendo
in modo efficace le attività di trasformazione, conservazione, esposizione e vendita dei
prodotti alimentari, con particolare attenzione a quelli tipici del territorio.

C H E  C O S ’ È  L ’A C A D E M Y :

M O D U L I  F O R M AT I V I :

L’Academy è un mix di formazione in aula e on the job, con una durata totale di 800 ore:

400 ore di formazione tecnica: lezioni frontali e laboratoriali si terranno presso la
sede di Ifoa Milano, Via Giovanni Durando 38 

400 ore di formazione on the job: un periodo di inserimento diretto con contratto di
apprendistato di I livello nei supermercati Eurospin della provincia di Milano, Monza
Brianza e Varese a seconda del domicilio.

Comunicazione e dinamiche di gruppo - 16 ore
Sicurezza sui luoghi di lavoro - rischio alto - 16 ore
Igiene e legislazione igienico-sanitaria - Personale Alimentarista - 20 ore
Informatica - 16 ore
Inglese- 12 ore
Organizzazione aziendale e gestione del punto vendita- 12 ore
Merceologia dei prodotti tipici del territorio- 12 ore
Il banco al servizio cliente - 12 ore
Trasformazione dei prodotti gastronomici della GDO: gastronomia e macelleria - 68
ore
Preparazioni gastronomiche delle principali ricette del territorio - 20 ore
Tecniche di vendita diretta a banco e assistenza clienti - 24 ore
Laboratorio di preparazione e trasformazioni - 52 ore
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